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3 HisSna pasSteta s tartufi 8 Celjski pohan piséanéek, priloga —17,00
E Zapecen francoski sir Camembert z jagodic¢evjem -14,°° E Ta prav teleéji dunajski -16,°°
$ Burratas sesekljanim paradiznikom volovskega srca -11,5° g Pi$¢angjina zaru v naravni
: : omaki (pire ali riz, zelenjava) —16.°°
$ Razlicne vrste prsutov: Kraski, San Daniele, Pata Negra, ipd... 9,°°-30,°°/100g [
‘ Q Goveji biftek -33,°°/100¢g
¢ Hobotnica v solati -19,%0 3
$ ' ¢ Ulezanribeye steak (koscca.3509) =10,°°/100 g
% Surovi skampovi repki —10,°°/100g ¢ Peé&ena teleéja rebra BBQ,
¢enk iréek - 17,°°
Tatar jadranske tune -16,°° pfacen romplrce ,orrraka !
Pivska klobasica polnjenas

Morski sexi kroznik za dve osebi (tuna, hobotnica, brancin, gamberi, $kamp) —45,°° sirom, omaka, priloga -14,°°

Goveji tatar z domaéim maslom in goréiénimi semeni -16,°° Jelenckov file s pirejem crnega
Q 0 tartufa, zelenjava, raviol, omaka - 28,00
2 Polnjeni pizza kruhki (tartufata, prsut, sir, éesen ipd...) 10 kom -8,%° % Liénice mangalice s sezonskim

P leni oy

§ Narezek mesnin iz lokalnih kmetij, zaseka, vloZnine, sir 12 ,°°/ osebo § 2;:3::;’: :ril:tl:a‘i’;:g):iaka — 25,00
0‘ 0

Tl ol — Morske jedi -

JUHE Ocvrti lignji s pomfrijem, tatarska omaka - 16,°°
Goveja ali kurja juha z & oLy
domaléimi rezlanjci - 4720 Skampi na zaru -10,°°/100 g
Goveja ali kurja juha z File brancina na zaru s krompirjem in zelenjavo -18,°°
jetrnimi strukeljcki -6,°° . o | e e | . . .

. Hobotnica v pecici s krompirjem in sezonsko zelenjavo za dve osebi - 85,°°/ kg
Dnevnajuha (hobotnica cca. 6509g)
Povprasajte natakarja kaj je na voljo.

Dnevnariba v peéici s krompirjem in sezonsko zelenjavo 65,°°—-90,°°/ kg

JEDI NA ZLICO

Jed kuhamo tedensko, vprasajte natakarja.

Teleéja obara, goveji golaz,
zrebickov golaz, vampi,

bograé¢ 9,00—-14,°°

RIZOTE Cezarjeva solata

Vse riZote so prilagojene sezonski zelenjavi. (ledenka, piscanec, slanina, ocvrta Gebula, kuhano jajce, cezarjev preliv, krutoni) = 13,°°
Kremnarizota s sezonsko 00 Solata z rezinami govejega fileja

zelenjavo =13, (mesanica zelenih solat, govedina, cednjev paradiZnik, krutoni, higni preliv) -16,°°
RiZota s slovenskim

piséancem in zelenjavo -14,5° Solata s pec¢enim olimskim sirom

é ot ibinim &rnil (mesanica zelenih solat, olimski sir, Cesnjev paradiznik, krutoni, hisni preliv) — 13,3°
rnarizota s sipinim crniiom

in kraljevimi gamberi -17,°° Solata z lovkami hobotnice

Rizota z govejim filejem in (mesanica zelenih solat, hobotnica, esnjev paradiznik, krutoni, hisni preliv) = 19,°°

gobicami -19,°°
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OTROSKI MENI

NJOKCI, TESTENINE, RAVIOLI

Domaci njokci s piSéancjim

Priloge in omake —

ragujem -14,°°

Spagetibolognese =-13,%° Masleni pire krompir s tartufi -6, ?tI:ZI%gI fpageteki bolagnese — g0

Spageti carbonara . AN <b: A " . '

(rumenjak, pecorino, érni poper, guanciale) -15,%° Pecen krompiréek — g, g::::::l +°;:i::i7(t¢; (e — 8,00

Domaca pastas g q 3 S PSSP s ey :

paradiznikom San Marzano, Masleni pire krompir —go : gtl!'qzkl njokci s piS¢éanckom —ad e :

are —16 9° ' : 1ZIKa 0 :

burrata, bazilika ' L . . : . i . o :
C . . Riz arborio/carnaroli — 5,00 . Otroska pizza margerita + lizika —-g8o00 :

Domaca pasta s slovenskim 00 ' : v

pi§éanceminzelenjav° _15, Pomfl‘i _400 ©000000000000000000000000000000000000000000 0000000000000

Fuzi s tartufino omako . . I

in govejimi rezinami, e Zar zelenjava - 5,00

parmezan, tarpuf || ' 1 Joneiefed—peoet o oo s oo

Gratinirani domaci mesani Domagi struklji 00

ravioli s paradiznikom s slovensko skuto (2 kosa) -6, /

San Marzano -18,%°

Zapecena melancanova Mesna omaka, poprova

zloZenka s paradiZnikom in omaka, gorgonzoina S

mozzarelo -12,5° omakaipd... 3,°°-6,




PICE —

Pelati San Marzano, Fior di Latte, sveza bazilika, istrsko olivno olje

PIUNICA WRNW

Pelati San Marzano, Fior di Latte, kuhan prsut, svezi Sampinjoni, origano -11,°°

Balkanska
Pelati San Marzano, Fior di Latte, sveza paprika, rdeca ¢ebula, domaca slanina, mleto meso, kajmak — 14,5° e

Tukiaj disi
Capricciosa 130 ” al l.sl.
Pelati San M , Fior di Latte, kuhan préut, svezi §ampinjoni, rezi icok, oli =
elati San Marzano, Fior di Latte, kuhan prsut svezl sampinjoni rezine articok, olive b pa spammh

Mortadglla —- 5 . T o Kjer je miza vedno pripravijena,
Pesto bazilike, Fior di Latte, mortadella, burrata, sveZa bazilika, pistacija -14, pogovor steée sam od sebe,

iz peci pa zadisi po znanem.

Celjska

Pelati San Marzano, Fior di Latte, domaca panceta, rdeca Cebula, trzaSka omaka, ¢rne olive = 13,5° V tem prostoru so nekoc spekli prvo pico v Celju.

Bil je kraj druZenja, topline in dolgih vecerov.

Kmecka Danes ta duh ohranjamo — s spo$tovanjem do

Pelati San Marzano, Fior di Latte, kuhan prsut, domaca panceta, rdeca ¢ebula, svezi Sampinjoni — 14,°° ) . b b "
sestavin, s sezonskimi krozniki in okusi, ki govorijo

domace zgodbe. Za vse, ki verjamemo, da

Morska najboljsi trenutki nastanejo za mizo.
Pelati San Marzano, Fior di Latte, dagnje, kraljevi gamberi, Cesen, zelene olive = 15,5°

Vege

Pelati San Marzano, Fior di Latte, artiCoke, svezi Sampinjoni, rde¢a paprika, vlozen paradiznik -12,5°

Tuna

Pelati San Marzano, Fior di Latte, tuna, rdeca ¢ebula, trzaska omaka, ¢rne olive = 12,9°

Funghi

Pelati San Marzano, Fior di Latte, svezi Sampinjoni, duSena mesanica gob, tartufata = 14,80

Kraska

Pelati San Marzano, Fior di Latte, zelene olive, priut, rukola -16,°°

Diavola \‘

Pelati San Marzano, Fior di Latte, drobljen Cili, jalapeno, domac kulen - 14,8°

Sladi
Tartut ladice
Tartufata, Fior di Latte, burrata, bresaola, vioZen tartuf = 16,9°

Tiramisu klasiéni
Formaggi ali pistacija 6,°°—-7,°°

- . . . L 00 _

Fior di Latte, camembert sir, gorgonzola, oreh, dateljni, marelica 16, Domaéa éokoladna

krema, sladoled,

smetana -7,5°
Mexico
Pelati San Marzano, Fior di Latte, mleto meso, jalapeno, doma¢ kulen, nacho sir —14,28° Koprov jaboléni $trudl -5,00
Losos Za dodatne sladice

vprasajte pri osebju °0—10,°°
Fior di Latte, rdeca ¢ebulca, dimljen losos, rdeci kaviar, rukola, istrsko olivno olje = 16,90 P Jiep J 5' 0,
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Gostilna Koper, Sebastjan Grobelsek, s.p., Gubceva ulica 3, 3000 Celje. ID za DDV: SI72666099 Vse cene vkljucujejo zakonsko dolo¢en DDV. Za alergene povprasajte pri osebju.



