
~  J e d i l n i k  ~

PREDJEDI -
Hišna pašteta s tartufi  ‒ 15,00

Zapečen francoski sir Camembert z jagodičevjem ‒ 14,00

Burrata s sesekljanim paradižnikom volovskega srca ‒ 11,50

Različne vrste pršutov: Kraški, San Daniele, Pata Negra, ipd... 9,00‒ 30,00 / 100g 

Hobotnica v solati ‒ 19,00

Surovi škampovi repki ‒ 10,00 / 100g 

Tatar jadranske tune ‒ 16,00 

Morski sexi krožnik za dve osebi   (tuna, hobotnica, brancin, gamberi, škamp) ‒ 45,00 

Goveji tatar z domačim maslom in gorčičnimi semeni ‒ 16,00

Polnjeni pizza kruhki (tartufata, pršut, sir, česen ipd…) 10 kom ‒ 8,90

Narezek mesnin iz lokalnih kmetij, zaseka, vložnine, sir 12 ,00/ osebo

Tople jedi -
JUHE

Goveja ali kurja juha z 
domačimi rezanci ‒ 4,80

Goveja ali kurja juha z 
jetrnimi štrukeljčki ‒ 6,00

Dnevna juha  
Povprašajte natakarja kaj je na voljo.

JEDI NA ŽLICO 
Jed kuhamo tedensko, vprašajte natakarja.

Telečja obara, goveji golaž, 
žrebičkov golaž, vampi, 
bograč 9,00 ‒ 14,00

RIŽOTE
Vse rižote so prilagojene sezonski zelenjavi.

Kremna rižota s sezonsko 
zelenjavo ‒ 13,00

Rižota s slovenskim 
piščancem in zelenjavo ‒ 14,50

Črna rižota s sipinim črnilom 
in kraljevimi gamberi ‒ 17,00 
Rižota z govejim filejem in 
gobicami ‒ 19,00

NJOKCI, TESTENINE, RAVIOLI 

Domači njokci s piščančjim 
ragujem ‒ 14,00

Špageti bolognese ‒ 13,00

Špageti carbonara  
(rumenjak, pecorino, črni poper, guanciale) ‒ 15,50

Domača pašta s 
paradižnikom San Marzano, 
burrata, bazilika ‒ 16,00

Domača pašta s slovenskim 
piščancem in zelenjavo ‒ 15,00

Fuži s tartufino omako 
in govejimi rezinami, 
parmezan, tartuf ‒ 19,00

Gratinirani domači mešani 
ravioli s paradižnikom 
San Marzano ‒ 18,00

Zapečena melancanova 
zloženka s paradižnikom in 
mozzarelo ‒ 12,50

Priloge in omake -
Masleni pire krompir s tartufi ‒ 6,00

Pečen krompirček
‒ 4,00

Masleni pire krompir
‒ 5,00

Riž arborio/carnaroli ‒ 5,00

Pomfri ‒ 4,00

Žar zelenjava ‒ 5,00 

Domači štruklji  
s slovensko skuto  (2 kosa) ‒ 6,00

Mesna omaka, poprova 
omaka, gorgonzolna  
omaka ipd... 3,50 ‒ 6,00

Solatni krožnik-
Cezarjeva solata  
(ledenka, piščanec, slanina, ocvrta čebula, kuhano jajce, cezarjev preliv, krutoni) ‒ 13,00

Solata z rezinami govejega fileja  
(mešanica zelenih solat, govedina, češnjev paradižnik, krutoni, hišni preliv) ‒ 16,90

Solata s pečenim olimskim sirom  
(mešanica zelenih solat, olimski sir, češnjev paradižnik, krutoni, hišni preliv) ‒ 13,80

Solata z lovkami hobotnice  
(mešanica zelenih solat, hobotnica, češnjev paradižnik, krutoni, hišni preliv) ‒ 19,00

Morske jedi -
Ocvrti lignji s pomfrijem, tatarska omaka ‒ 16,00

Škampi na žaru ‒ 10,00/ 100 g

File brancina na žaru s krompirjem in zelenjavo ‒ 18,00

Hobotnica v pečici s krompirjem in sezonsko zelenjavo za dve osebi  
(hobotnica cca. 650 g)

‒ 85,00/ kg

Dnevna riba v pečici s krompirjem in sezonsko zelenjavo 65,00 ‒ 90,00/ kg

OTROŠKI MENI 
Otroški špageteki bolognese  
+ lizika ‒ 8,00

Otroški ocvrti piščančji trakci, 
pomfri + lizika ‒ 8,00

Otroški njokci s piščančkom 
+ lizika ‒ 8,00

Otroška pizza margerita + lizika ‒ 8,00

SI

ponedeljek -petek od 11.do 13. ure

OD

od 8  €

MESNE JEDI -
Celjski pohan piščanček, priloga ‒ 17,00

Ta prav telečji dunajski ‒ 16,00

Piščančji na žaru v naravni 
omaki (pire ali riž, zelenjava) ‒ 16,00

Goveji biftek  ‒ 33,00 / 100 g
Uležan ribeye steak (kos cca. 350 g) ‒ 10,90 / 100 g
Pečena telečja rebra BBQ, 
pečen krompirček, omaka ‒ 17,90

Pivska klobasica polnjena s 
sirom, omaka, priloga ‒ 14,90

‒ 28,00

Ličnice mangalice s sezonskim 
pirejem, zelenjava, čips 
sladkega krompirja, omaka ‒ 25,00

Jelenčkov file s pirejem črnega 
tartufa, zelenjava, raviol, omaka



Sladice 
Tiramisu klasični  
ali pistacija 6,00 ‒ 7,00

Domača čokoladna 
krema, sladoled, 
smetana ‒ 7,50

Koprov jabolčni štrudl ‒ 5,00

Za dodatne sladice 
vprašajte pri osebju 5,00 ‒ 10,00

PICE -
Margerita  
Pelati San Marzano, Fior di Latte, sveža bazilika, istrsko olivno olje ‒ 9,90

Klasika  
Pelati San Marzano, Fior di Latte, kuhan pršut, sveži šampinjoni, origano ‒ 11,90

Balkanska  
Pelati San Marzano, Fior di Latte, sveža paprika, rdeča čebula, domača slanina, mleto meso, kajmak ‒ 14,50

Capriccosia  
Pelati San Marzano, Fior di Latte, kuhar pršut, sveži šampinjoni, rezine artičok, olive ‒ 13,80

Mortadella  
Pesto bazilike, Fior di Latte, mortadella, burrata, sveža bazilika, pistacija ‒ 14,50

Celjska  
Pelati San Marzano, Fior di Latte, domača panceta, rdeča čebula, tržaška omaka, črne olive ‒ 13,50

Kmečka  
Pelati San Marzano, Fior di Latte, kuhan pršut, domača panceta, rdeča čebula, sveži šampinjoni ‒ 14,00

Morska  
Pelati San Marzano, Fior di Latte, dagnje, kraljevi gamberi, česen, zelene olive ‒ 15,50

Vege  
Pelati San Marzano, Fior di Latte, artičoke, sveži šampinjoni, rdeča paprika, vložen paradižnik ‒ 12,50

Tuna   
Pelati San Marzano, Fior di Latte, tuna, rdeča čebula, tržaška omaka, črne olive ‒ 12,90

Funghi  
Pelati San Marzano, Fior di Latte, sveži šampinjoni, dušena mešanica gob, tartufata ‒ 14,80

Kraška  
Pelati San Marzano, Fior di Latte, zelene olive, pršut, rukola ‒ 16,90

Diavola    
Pelati San Marzano, Fior di Latte, drobljen čili, jalapeno, domač kulen ‒ 14,80

Tartuf   
Tartufata, Fior di Latte, burrata, bresaola, vložen tartuf ‒ 16,90

Formaggi  
Fior di Latte, camembert sir, gorgonzola, oreh, dateljni, marelica ‒ 16,00

Mexico   
Pelati San Marzano, Fior di Latte, mleto meso, jalapeno, domač kulen, nacho sir ‒ 14,80

Losos  
Fior di Latte, rdeča čebulca, dimljen losos, rdeči kaviar, rukola, istrsko olivno olje ‒ 16,90

Gostilna Koper, Sebastjan Grobelšek, s.p., Gubčeva ulica 3, 3000 Celje. ID za DDV: SI72666099 Vse cene vključujejo zakonsko določen DDV.                                                                                  Za alergene povprašajte pri osebju.

GOSTILNA KO P E R 

Tukaj diši  
po spominih

Kjer je miza vedno pripravljena,
pogovor steče sam od sebe,
iz peči pa zadiši po znanem.

V tem prostoru so nekoč spekli prvo pico v Celju. 
Bil je kraj druženja, topline in dolgih večerov.

Danes ta duh ohranjamo – s spoštovanjem do 
sestavin, s sezonskimi krožniki in okusi, ki govorijo 

domače zgodbe. Za vse, ki verjamemo, da 
najboljši trenutki nastanejo za mizo.


